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Caffetieres propre 4 fairz le caffé par in=
Jfufion & paff¢ é ln chauffe.

LE fiear Borely, Ferblanter, rue d’Argen-
teuil , 2 Tentrée du paffage S. Roch, fair
des vaies garnis d un robinet, propres 2 faire
te cafté ala chauffe d'une maniere plus com-
mode qu'aucune decelles qu'on a employées
jufgu'ici. Hlinvite les perfonnss qui voudront
connoitre ce moyen facile & peu couteux
dobtenir une excellente infufion de caffé &
venir voir {es nouveaux vafes, qui, quoi~
que d’une extréme fimplicité, feront mieux
connus par un coup-d'eil que par une def-
cription. ;

La maniere de s'en fervir eft trds-fimple.
On place la chaufle dans le vale, on y verfe
une ou deux taffes d’eau bouillante pour
échauffer la chauffe & le vafe , & favorifer
Yintufion. On tire cette premicre eau par le
robinet dans la taffe ou jatte, qui doit fer-
vir 4 exécuter Vinfufion. On met le caffé
dans Ja chauffe, on verle Ja quantité dcaw




Boiffons:, Caffé, Gobelet, 218
fufhfante , pour fournir la quantité de taffisgr. noseun
qu'on veut prendre, & par chaque trois taffes:
une tafle de plus pour farurer le marc. On:
tire la liqueur par le robinet, & on la fait
pafle: trois fois fur le caffé en poudre , avec
f; précaution d’échauffer la chauffe , le va'e:
& la taffe 5 le caffé, pris fur le champ, a
toute la chaleur quiil doit avoir. On lave la
chauffea I'eau froide , & onlafufpend pour
la faire {écher. Le caffé fait par ce procédé
eft toujours clair & fans Acreté , & I'on croit
avoir remarqué, qu'anfli agréable au gott
que le caffé fait par Iébulition, il n'a pas
les inconvéniens que beaucoup de perfon-
nes éprouvent de lufage de cette liquenr..
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Defcription , ufages & avantages de Iz Mar-
mite Américaine. Planche 11, Fig. 567.

L A Marmite Américaine a pour objet
d’opérer la cuiffon de la pomme de terre de
maniére 2 les rendre plus {apides, point
effentie! pour ceux qui font de la Pomme de
terre la bafe de leur nourriture ; cette Mar-
mite peut encore étre appliquée, ainfi qu'on
le verra par la fuite de ce rapport, 2 la
cuiffon des plantes potageres, des Iégumes,
& de plufienrs autres efpeces d'alimens, de
méme que la Houe & le petit Cultivateur
Américain font d'ufage dans quelques autres
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cultures. I ne fera queftion, dans ce rap-
port, ni de la Houe ni du Cultivateur
Américain.

Comme la Pomme de terre eft la plante
3 la préparation de laquelle la Marmite
Américaine paroit convenir plus particulié-
rement, C'éroit a M. Parmentier 3 natura-
lifer, en quelque forte, cer uftenfile éco-
nomique en France.

La mani¢re la plus ordinaire de préparer
la Pomme de terre , ceft de la cuire & l'eau;
on n'auroit pas foupgonné quune opération
aufli fimple, far fulceptible de perfedtion;
mais il étoit réfervé a M. Parmentier de
ne rien négliger de ce qui a rapporr 3 ce
Végéral: ayant obfervé que les lits upérieurs
de la Pomme de terre cuite 3 I'eau avoient
beaucoup plus de faveur que les lits infé-
rieurs, il a vu que cette différence prove-
noit de ce que les premiers lits ne regoivent
que la vapeur de I'eau , tandis que les antres
en font baignés, ce qui en épuift le prin-
cipe favoureux, & rend la Pomme de terre
beaucoup moins fapide que celle qui eft
cuite fous les cendres ou dans le four; anfli
les Anglois fonc-ils dans Fufage de mertre
ces racines fur le gril en les rerirant de Feau,
pour en diffiper 'humidicé furabendante,

Dans les recherches fur les végétaux
nourriflans ( page 128 ) M. Parmentier in-
fifté fur ce que la Pomme de terre foit cuice
avec le ‘moins d'eau poffible, & dans up
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vafe fermé; il veur que ce {oit a vapeur dé
Yeau retenue & refoulée fur les Pommes
de terre, qui en opére la cuiffon, cetre
obfervation., ajolite-t-il, convient a toutes
fes {ubftances végérales, quifont aqueufes
& charnues, 2 moins qu'elles ne contien-
ment une maticre quil faille extraire par
Teau.

M. Saint - Jean de Crévecceur, 3 qui
M. Parmentier fic part de ces réflexions,
fui manda que I'expérience des Américains
juftifioit fa propofition ; que le moyen
qu’ils employoient pour cuite la Pomme
de terre étoit celuild méme que M. Par-
mentier indiquoit, lintermeéde de la vapeur
de Fean. .

M. de Crévecceur fit conftruire une de
©es Marmites Américaines ( PLII, fiz.4) ,
qui confifte en une chaudi¢re deftinée i re-
«evoirl'eau ( fig. 5 ); en untam’s ( fig. 7 ). qui
fe trouve a la {urface de cette eau, & fur
Iequel on place les Pommes de terre; &
en un couvercle (fig. 6 ) qui fert 3 fermer
Ja marmite qui-eft mife fur le feu; leau
entre bientot en ébullition, & la Pomme
e terre cuit 2 cette vapeur. i

La Marmite Américaine eft donc I'appli-
eation dune idée de M. Parmentier. Les
droits qu'il a 3 cette découverte une fois
bien établis, voyons d’abord la perfection.,
enfuite toute I'extenfion qu’il a dounde 2
get inftrument , & la neceflité indifpens
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fable dont il devient dans certaines €iz)

conftances.

M. Parmentier a difpofé le chaudron
qui contient I'eau de manicre a ce qu'il entre
dans le fourneau. Le rebord du chaudron
pofe fur celui du fourneau, une cheminée
aboutit par fon orifice inférieur dans le
foyer , & pa fon orifice fupérieur au niveait
du fourneau ; cette difpofition ménage le
combuftible , concentre la chaleur & hate
I'ébullition.

Il a fubfitué au tamis de crin une paf-
foire en fer blanc(fig.7) , garnie de deux
ma'ns recourbées 1ntérieurement.

La cucurbite ( fig. 5 ) qui reoit les ra-
cines , eft percée de trous , ce qui augmente
Ie volume de la vapeur de I'eau, fur-tout [a
machine étant exactement fermée.

La Marmite Américaine nétoit deftinée
qu’a la cuiffon desPommesde terre ; M. Par-
mentier applique 3 celle des légumes &
plantes potagéres, qui, on le répcte , BE
contiennent pas un principe extradit quil
faille leur enlever par la décodtion , ce qui
devient néceffaire dans un bien petit nom-
bre. En effet, les choux, les épinars, qui
nous fembloient exiger d étre cuits d l'eau 5
font trés-favoureux , cuirs a fa vapeur.

Quant aux autres fubftances végérales,
telles que le navet, le panas, la carotte,
le falfifis , Toignon , la betterave , &c. &c.,
les poires , les pommes, & tous les fruits
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qui contiennent un principe fucré ; oncon-
coit combien il y a d’avantages a les cuire
dans la Marmite Américaine , elle leur con-

ferve toute leur faveur que la décoction

épuife.

Les légumes fecs tels que les pois, les
haricots verts & blancs, les lentilles, les
féves de marais, &c., cuifent parfaitement
par ce moyen ; deux heures fuflifent; il n’en
faut qu'une pour ces légumes frais. La bet-
terave, {1 lente a cuire, eft cuite en moins
de trois heures dans la Marmite Amé-

* 7icaine.

Les légumes fecs demandent a ctre mis’,
au préalable , en macération dans I'eau pen-
dant dix 3 douze heures, & 2 étre aflaifon-
nés en fortant de la marmite, ainfi que les
légumes frais; ils ont, cuits de cette ma-
nicre, plus de faveur que par la décoction;
ils font fermes & farineux.

Non-feulement les racines potagéres cui-

“fent promptement dans la Marmite Améri-
caine & confervent toute 'eur {apidité , mais
un des avantages parciculiers de cette ma-
nicre de les cuire , eft quelles reftent fermes
fous les dents, qualité que I'on recherche
dans certains végéraux, & fur-tout daus
Iafperge. Cette dernicre, ainfi que larti-
chaut, cuits de cette manicre, confervent
leur couleur verte, ordinairement altérée
par la déco@ion. D’ailleurs, aa moyen de
la Marmite Américaine, la partie extractive
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de l1a queue de l'afperge & de la feuille de
Partichaut , ne {e rapporte pas, comme cela

a lieu dans la maniére ordinaire deles cuire,

dans la portion de ces légumes deftinés 3

étre mangés, ce qui en diminue la faveur.

Le marron cuit également trés-bien dans
la Marmite Américaine, & tient le milieu
entre le marron grillé & celui qui eft cuit 3
grande eau; il eft fec, blanc, farineux &
d’un goit trés-agréable.

Le Riz quon y expofe 4 la vapeur de
Peau, prend affez d’humidiré pour devenir
mou, il refte fous une forme demi-séche,
& Ceft vraifemblablement fous cette forme
que lesChinois mangent le riz qu’ils portent
en voyage. Il eft dans I'érat de la mie de
pain humide, qui ne mouille point, parce
que Peau y eft intimement unie.

Les ceufs & le poiffon cuifent parfaite-
ment dans cette marmite; trois minutes
fuffifent pour les ceufs 3 la coque, en fix
minutes ils font durs.

La morue cuite i la vapeur de leau, eft
tout-3-la-fois ferme & tendre, trés-blanche
& plus favoureufe que par la déco&tion;
tout poiffon pourroit vraifemblablement
cuire de cette manicre, & ne rien perdre
de cette fermeté de chair que Fon recherche
dans le poiffon.

[l réfulte du peu de tems que les plantes
potagéres , légumes , fruits, poiffons, ceufs :
font 3 cuire dans la Marmite Américaine,
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tme nouvelle preuve de cette propofition 4
que la vapeur de I'eau en ébullition a, au
moins fur les fubftances végétales & ani-
males , une action égale 3 celle de Pean
bouillante elle méme,

Lesavantages de la Marmite Américaine s
duffent-ils fe borner 3 ceux qui viennent
‘étre €noncés Celt-a-dire, 3 opérer la
cuiffon plus parfaice & plus prompre de
prelque toutes les fubftances alimentaires 5
elle devient d’un wlage néceflaire dans
I'économic dometique pour cette clafle
d'hommes habitués 3 ne pas déguifer, par
ivers aflaifonnemens s les préfens dela na-
ture, & 3 n’y rechercher que lear faveur
naturelle ; mais elle fera d'un uface indif-
penfable, i ceft le Ieulmoycn e renire
indiftinGemanc toutes les eaux propres i la
cuiffon des légumss. En effet, un dixieme
des hommes per avoir 4 {x difpofition l'eau
d’une riviere, d'un ruiffean, d’une bonne
{ource; mais les neuf autres dixiemes relé-
gués dans les terres »nont, le plus fouvent
que des eaux crues, chargées de félénite 5
or une eau {éléniteufe racornic les légu-
mes; la Jongue ébullition 3 laquelle on les
foumet, en épuife les principes fapides &
nurritifs , & le malheureux qui n'a que des
Poix, des haricots, & une pareille eau pour
les cuire, eft condamné 3 les mangsr ¢o-
tiaces & infipides; dans cer état ils font
veateax, dune digeftion difficile, & ne
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peuvent fournir qu'un chyle qui s'élabore .
mal. Cet inconvénient n’a plus lieu avec la’
Marmite Américaire , I'eau la plus dure, la
plus minérale, devient égale a la meillenre
eau pour cuaire toute forte de fubftances 1é-
gumineufes. ;

Faifons maintenant a Peau de mer, I'ap-
plication de ce qui vient d’étre dit des eaux
f¢léniteufes , & nous en tirerons les mémes
conféquences.

Les fels 2 bafe alkaline & 3 bafe calcaire
que P'eau de mer tient en diffolution; le
fel marin, le fel marin a bale terreufe, le
fel de glauber, la félinite,, &c., larendent
on ne peut moins propre 2 la cuiffon des
légumes , indépendamment de 'dcreté quiils
contracteroient dans une eau chargée d’'au-
tant de fel; avec la Marmite Américaine
Ieau de mer cuit les légumes, fans quon
ait A craindre aucun de ces inconvéniens »
parce quialors ils cuifent dans une eaw
diftillée.

Il eft aifé de voir combien I'applicationt
de ce procédé devient précienfe pour la Ma-
rine; Uemploi de I'eau de mer économife
Teau douce; d’ailleurs, cette derniére efk
bientdt dans un état de fermentation, &
fouvent de corruption, alors I'eau de mer
réduite en vapeurs lui devient bien préfé-
rabls. Enfin, les légumes qu'on embarque
pour les équipages, font quelquefois d'un
mauvais choix, duis & coriaces, & dans
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"Ce cas on ne fauroit employer a leur cuiffon
une eau trop pure & trop légere.

La Marmite Américaine qui n’éroit, il y
a un inftant, qu'un uftenfile utile, finit par
devenir, dans nombre de circonftances , un
menble économique , néceflaire, & auquel
il eft impoflible de rien fubftituer : comme
il n’y a que le four pour cuire du pain, de
méme i' n'y a que la Marmite Américaine
pour cuire des légumes avec une eau crue,
avec 'eau de mer, &c., & les légumes fecs
font la nourriture habituelle des gens de la
campagne & des marins.

Ceeft doncun fervice effentie! que M, Par-
mentier arendu A "dconomie domeftique ,
& fur tour aux gens de la campagne & aux
marins, en érendant, a'nfi quil l'a fait, les
ufages 4’un uftenfile de l'idée & de la per-
fection duquel on lui eft redevable.

Cheminée économique , a laguelle on a adapté
la Méchanique de M. Franklin,

L A Chem'née économique que M. Foflé
décrit dans fa brochure, ne différe de la
chem'née 3 conduits de chaleur, dont parle
M. Franklin 2 la {uite de fes expériences fur
Péle&ricité, qu'en ce qu'elle doit étre conf-
truiteen feuilles de tole fort épaiffes, & non
¢n plaques de fonte, comme on le fait en
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Penfilvanie. M. Foflé confeille ce change-
ment , parce que, dit il , Ventreprife en
fonte ne peut avoir licu que lorfque le Public
fera convaincu par I'ufage de cette Chemi-
née faite en tole, de tous les avantages
quelle a fur les différens pogles dont on fe
fert en France.

M. Foflé s’eft déterminé 4 donner cet ou-
vrage, 1°. parce que le Tradu&eur des
ccuvres de M. Franklin a fait furles planches
quelques tranfpofitions de lettres indicatives
qui ont dérouté les lecteurs. De maniére
quiil leur a été impoffible de bien diriger
les ouvriers: 20. parce que dans la traduc-
tion Frangoife des ceuvres de M. Franklin,
donnée par M. Barbeu du Bourg, on voit
que cette cheminée diminue de Iavant 2
Yarritre, & forme un trapéze, & quil a
entendu M. Franklin blimer cette erreur.

M. Fofé divife fon ouvrage en cinq Cha-
pitres: dans le premier , il fair la defcrip-
tion de la Cheminée de M. Franklin, com-
parée i la fienne; dans le fecond, il donne
la maniére de conftruire fa cheminée en
tdle; dans le troifieme, il parle de la ma-
connerie que lon doit faire aux cheminées
ordinaires, pour y placer la fienne ; dans
le quatriéme,, il indique la manicre de con-
duire le feu; dans le cinquiéme , il préfente
Pavantage qu'offre fa cheminée pour I'éco-
nomie du bois, & le renouvellement ds
Fair,
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Nous avons fait joindre ici une planche
qui repréfente la Cheminée de M. Foffé,
A, B, C, D, figure premiére , planche 111,
eit le plan d'une cheminée ordinaire dans
laquelle on veut placer celle de M. Foffé,
dont la forme eft indiquée par les lectres E,
F,G, H, I, K. La fisure 2 repréfente
Iélévation de cette cheminée ; & la figure 3,
fa coupe.

Cette Cheminée différe des cheminée: de
tdle ordinaires , en ce quiil s'éléve du miticu
de celle-ci une caifle a, &, figure 3; cette
caifle communique avec lair extérieur, i
Paide d’un tuyau par lequel il arrive tou-
jour un air froid. La caiffe eft divifée en
plufieurs compartimsns, ainfi qu’on le voit
dans la figure 4. L’air froid & pur qui entre
par Iouverture a, eft obligé, i caufe de
cela, de circuler dans la caifle avant de’
fortir par louverture 4, pour fe répandre
dans lappartement. Or cet air doit acquérir
un tres-grand degré de chaleur, puifque Ia
caiffe dans laquelle il eft obligé de circuler,
eft continuellement échauffée par le fea du
foyer , & par la fumée, ainfi quon le voic
dans la coupe , figure 3.

Nous croyons inutile de nous étendre
davantage fur cette defcription, que Pinft
pection feule des planches rend intelligible
aux ouvriers ordinaires: nous obferverons
feulement que la difficulté de ramoner ces
cheminées peut les rendre incommodes;
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mais comme il eft toujours poflible d’éviter
cet inconvénient en donnant a la caiffe dans
laquelle {'air circule, une autre fitvation &
une autre forme, qui doivent étre relatives
a celles de la cheminée; nous laiffons i
choifir aux ouvriers les moyens qui leur
paroitront les plus convenables pour remé-

dier aux incommodicés qu'on peutreprocher
\ - ’
a ces cheminées.

Poéle de nouvelle invention.

M. Walker , célebre Profefleur de Phy-
{ique expérimentale 4 Londres, vient di-
maginer un nouveau poéle propre 2 purifier
Vair des Eglifes, des Théitres, des Salles
d’affemblées, des Chambres 2 coucher &
dés Hopitaux. Pour concevoir Vutilité de
fon invention , il faut avoir préfens les prin-
cipes fuivans, que M. Walker démontre
tres-bien; favoir, que le fang ne circule
point inutilement du ceeur dans les pou-
mons; dans cette tranfvafion le fang re-
jette le phlogiftique furabondant dent il
eft chargé dans l'air que nous refpirons, &
devient par la plus léger & plus propre 1 la
circulation. Ceft un préfervatif que la Na-
ture nous a donné contre I'épaifliffement
du fang, que les exccs, les corps gras &
fpiritueux, &c. tendent toujours a nous
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porte avec lui; & ceft ce qui caufe l'odeur
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occafionner, De-ld vient qu'un air chargé =
de particules inflammables, ou de ce que
les Chymiftes appellent le phlogiftique,
n'eft pas propre a remplir cet ofhce. Par
conféquent, tout moyen tendant & déphlo-

iftiquer & 3 purifier I'air , particulicrement
ﬁans les grandes villes, eft un objet trés-
important pour la fanté,

lgour parvenir 3 ce but intéreffant ,
M, Walker place fur un poéle ordinaire
une retorte de terre , garnie de deux tuyaux,
dont l'un fert a introduire l'air dans fa ca-
pacité , & l'autre i I'en faire fortir. Apres
avoir placé la retorte fur le feu, il met
dedans du nitre , ou telle autre maticre
anti-phlogiftique facile a s'évaporer par la
chaleur. Le feu, en raréfiant lair dans la
retorte, y produit un courant dair qui
emporte avec lui les particules purifiantes,
& fe répand dans la chambre fur le pied
d’environ fix pieds cubes par minute. Cet
air , eflayé par Iépreuve nitrenfe du Docteur
Prieftley, s'eft trouvé d’un cinguiéme plus pur
que l'air commun de la chambre.—On fit
alors la méme expérience avec une retorte
de fer chauffé : Pair quien réfulta, éprouvé
de méme, fe trouva moins pur d'un quare
que lair de la chambre. Cette différence
doit étre attribuée A ce que le fer exhale
aufli un phlogiftique que lair adjacent em-

défagréable & mal faine qui ¢ manifefte
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dans tous les lieux ou l'on fait ufage de
poéles de fer. M. Walker employe auffi
le vinaigre avec plus de fucces par ce pro-
cédé , quen y plongeant un fer rouge, ou
enle répandant {ur les couvertures & les
couflins des malades dans les hopitaux.
Dans le premier de ces moyens, il n'y a
que- lair immédiatement adjacent qui en
foit affe@té, & dans le fecond il s'évapore
trop lentement pour neutralifer les parties
alkalines dont 'air eft furchargé dans les
appartemens des malades & dans les aflem-
blées; car toutes les émanations du corps
humain font alkalines. Ceft pourquoi les
acides édulcorés dans un état volatil font
plus propres a fe précipiter avec les alkalis
en fel neutre, que par la forme trop lente
de I'évaporation.—M. Walker, pour em-
ployer le vinaigre , place une phiole rem-
pl.e de ce fluide dans le tuyau qui commu-
nique 2 la retorte: la chaleur rarénant le
vinaigre , il eft emporté par le courant
d’air, de manicre a étre fentie dans toutes
les parties de la chambre au bout de quel-
ques inftans; & lorfque I'on répand une
partie de ce vinaigre dans de lair alkalifg,
on voit fe former un nuage de fel neutre
dans le verre ou lexpérience fe fait.—
M. Walker augmente ou diminue la quan-
tité d'air ainfi purifiée par des tuyaux plus
ou moins longs, & il peut la tempérer 2
un tel degré de chaleur, ou de pureté dans
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un inftant 5 il peut aufli répandre I'effence
des herbes ou fleurs dans de trés-grandes

fales en fort peu de tems.

o 1

On fent lexréme utilité de Vappareil de

M. Walker, foit dans les appartemens des
malades ou dans les afemblées , ot fon

ufage feroit trcs-propre A préferver plus d'un
tempérament ds la confomption & plus
d'un beau vifage dela paleur. Eneffet, dans
les grandes villes, la plipart des maladies

fe manifeftent plutdt dans les poumons que

par-tout aileurs. Si atthme, la toux & la
confomption ne font pas to-alement pro-
duits , du moias i's {ont fort augmentés par
Vimpureté de Pair, & nous algmentons en=
core ces affeions par des doubles portes,
des doubles fenétres & des doubles rideaux,
comme fi Daic extérieur étoit ennemi le
plus redoutable de I homms. On ne fauroit
‘donc faire trop d'attention & cet objet, ni
accueillir trop favorablement ceux qui nous
-propofent les moyens de nous procurer un
air plus fain & plus épuré.

W
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Moyen qu’employent les pauvres payfans de
la Province de Ghiara-Adda en Milanois o
pour [e garantir du _froid fans confommes,
de combuftible. ‘ :

DANS un tems ou il y a beancoup de
Pauvres & fort peu de bois, les moyens
économiques font 3 recherche: je vous em
adrefle unt quieft fimple.

Dans la Province de Ghiara Adda, en
Milanois, il fait trés-froid. Tout fermier
qui nourrit une certaine quantité de vaches
& de beeufs a foin de donner un bon plan-
cher 3 fes érables, ou grand nombre de
perfonnes viennent régulicrement s’affeoir ,
& profiter de la chaleur que répand I'haleine
de ces animaux: elles épargnent ainfi la
dépenfe d'un foyer, & fe procurent, & 3
leurs voifins , une chaleur falutaire. Les
vieil'es & les jeunes s'occupent a filer, %
coudre, 2 faire de la grofle dentelle, 3 dé-
vider de la foie, &c. fousles yeux des plus
habiles : celles qui ne le font pas encore
apprennent 3 le devenir. Leurs meeurs fe
confervent pures , parce que la préfence des
vieilles tient les jeunes en refpe; & 3 de
certaines heures , prefque par-tout, laflem-
blée fait des pri¢res en commun.

Plufieurs Gentilshommes de campagns

Année 1788, Tome I,



~ ne trouve que fous terre, cefta-dire, un
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font tenir ces affemblées de travail dans leurs
falles bafles, & y admettent les femmes du'
voifinage , de quelque metier & condition
quelles foient, pourvu qu'elles aient une.
bonne conduite. ‘

" Ce méiange des Gentilshommes avec les
habitans de toutes clafles, éléve ame des

auvres gens, des laboureurs, & adoucit
eurs manicres ; il les rend 2 la fois contens
& foigneux de contenter.

Jaime 3 penfer quil y auroit moyen
&admertre ainfi les pauvres gens dans des
étables , arrangées pour les recevoir dans
des tems froids, & d'en préferver par-liun

and nombre de mourir de froid , faute

e feu. Outre cet avantage , les filles, les
fernmes {e perfetionneroient dans lart de -
filer , de coudre, de tricoter , &c. Une
étable propre & fpacicufe donnera ce quon.”

endroit un peu humide pour que les fils ne
{e caffent point.

Nota, 11 y a longtems qu'on 2 occafion de
rematf?uc: que bien des gens qui favent ce qui
fe paflc trés-loin d’eux , ignorent ce qui {e pra-
tique dans leur voifinage.  Larticle précédent
en fournic encore un exemple. Si I'Auteur de
cette Lettre efit été quelquefois dans les foirées -
&hyver chez des Payfans de fa nation , il auroie
yu qu'ils employent le méme moyen que ceux du
Milanois pour fe garantir du froid fans frais.
Et dans tous les pays oi il y a du froid & des
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animaux domeftiques, comme chevaux, vaches,

beeufs , moutons , chévres, dnes , &c., ce moyen
eft ufité. Ceux qui n'ont point d’animaux vont
chez ceux quien ont; & des gens qui ne font
pas pauvres préférent cette maniére de (e garantie
du froid , acelle de faire du feu dans des cham-
bres qui ferment trés-mal & font humides, comme
il eft ordinaire chez les Villageois. Drailleurs,
C’eft par-tout comme 2 Ghiara-Adda, pour ce qui
fe fait dans ces chauffoirs ruftiques & économi-
ues , les Milanois n'apprendront rien 2 nos Pay«
?ans. Il feroit plus nuifible qu'ntile que les Gens
tilshommes & autres Meflicurs fréquentaflent ces
affemblées,, parce que leur morale ne vaut pas celle
des Payfans éloignés des grandes villes, & ilferoit
encore plus ficheux que leurs domeftiques y allaf~
fent. Ceeft pourquoi de pareilles affemblées ne
doivent point éure faites dans les villes, parce
que les hommes & femmes y font trop vicieux,
our qu'il n’en réfulte pas plus de mal que de
ien.

—

Diétails fur la maniére de chauffer des
chambres avec la chaux.

ON nous demande des éclairciffemens
fur la maniére de fe fervir du procédé an-
noncé pour chauffer un appartement avec la
chaux; nous allons donner tous ceux que
nous avons pu nous procurer, d’aprés les
expériences dont plufieurs perfonnes nous
ont fait part ; & qu'elles ont répétées aveg
exactitude. “\
L j
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Une livre de chaux vive, dansun cylind
dre détain, de trois lignes d’épaifleur, de
fix pouces de diametre , fur dix- huit pouces
de longueur, a fait monter , en une minute,
le thermométre 3 cing degrés au-deflus du
point ol il éwoit , dans un appartement de
quatorze picds de largear, fur quinze de
longueur & huit de haureur. :

Draprés ce fait, on pourra calculer les
dimenfions 4 donner au cylindre propor-
tionnément 3 U'emplacement que lon fe
propofe d’échauffer ; on prendra enfuite les
précautions fuivantes pour parer a tous les
inconvéniens: 1°. Le cylindre ne doit crre
qua moitié plein de chaux: 20, On doit
pratiquer un petit trou au couvercle, il eft
néceflaire que celui-ci ferme trés-herméti-
quement , & méme a vis fi cela fe peut:
30, Dans une opération en grand, on ob-
fervera de mettre la chaux dans une efpéce
de rézeau de fil de fer , la plonger rout d'un
goupdans I'eau & la mettre a I'inftant méme
dans le cylindre; par ce moyen on en évite
la vapeur : 4°. Si le cylindie eft deftiné pour
un appartement , il faut avoir un conduit
de fer blanc en forme d’entonnoir, par ou
la vapeur qui s’exhale par le perit trou pra-
giqué dans le couvercle puifle s'échapper:
50. On peut encore adapter a ce trou une
foupape , & au-deflus un réfervoir d'eau:
jor{que la dilatation de l'intérieur du cylin-
gre devient trop forte , I2ir {oulcve la fous

1
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pape, & forcé de traverfer 'eau, il y dé.

pofe toutes fes qualités nuifibles. 60.” A la
place de la foupape, on peut faire ufage
d'un fyphon, dont une extrémité ferme~
roit exattement le trou du couvercle, &
dont l'autre branche recourbée plongeroit
dans un vale rempli d'eau; on éviteroit
parla‘les particules d’ean qui sintrodui~
roient toujours dans le cylindre lors du fou<
levement de la foupape. ,
I! y a une infinité doccafions ot ce pro-
cédé peut Etre tres-utile, & fur-tout dans
les cas ol un peu de chaleur eft néceflaite »
& ou celle du feu pourroit devenir dange~
reufe,, comme, par exemple, dans les ma~
galins A poudre. 3

Bougies économiques qui fe font en
Hollande, (*).

UN de mes amis, qui vient de faire un
voyaze en Hollande , m’affure qu'on y a
fait trés-récemment la découverte dune

(*) Ilne fe pafle pas dix ans qu'on ne faffs
quelque tentative pour faire acheter au Public des
bougies dans lefquelles on joint 3 la cire quel-
que autre fubftance moins chére, Ces bougics
altérées nc font jamais économiques pour le cony

L ij
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Expériences qui démontrent comment de deux:
corps différens , chauds ou froids au méme
degré, lun eft fenti plus brilant ou plus
glacant que Lautre.

D Es expériences récentes de M. Thomp-
fon démontrent, qu'il en eft de la commu-
nication de la chaleur & du froid , par le
moyen des divers corps , comme du fluide
éle&trique. On favoit quiil y a des corps
appe,lés bons condu&eurs de I'Ele&ricite,
parce quelle fe tranfmet trés-aifément &
promptement par leur fubftance; & d’autres
nommés mauvais condu&eurs, parce qu'elle
{: tran{met difficilement par eux. La cha-
leur & le froid fe tranfmettent auffi plus ou
moins promptement par les divers corps
de la nature, fuivant leur {ubftauce ou la
difpofition de leurs partiss; & Ceft par Peffec
de cette propriété que des corps font a nos
fens & par nos fenfations jugés plus ou
mo:ns froids que les autres, quoiqu’ils foient
au méme degré de température. Par exem-
ple, fuppofez du mercure & del’eau échauffée
a 70 degrés du thermometre, le mercure
fera fenti beaucoup plus chaud que l'ean.
<« Suppolez du mercure & de l'eau réfroidie
» 3 1o degrés du thermomeétre, le mercure
» fera jugé au toucher beaucoup plus froil
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- A e
> que l'eau; ils font cependant au méme
» degré ». Ma's on juge ou fent leur tem-
Pécatare différente , pa:ce que dans le pre-

Mier cas, la chaleur paffe plus rapidement

& en plus grande aboadance du mercure
chaud a vorre doigr, que de l'eau 3 votre
doigt. Et dans le fecond cas du mercure
froid, le froid paffe plus rapidement &
par conféquent plus abondamment du mer-
cure 3 votre doigt qu'il ne pafle de I'eau i
votre doigt. Ainfi le manche d’une caffe-
tere d'argent s'échauffe a-pe :-prés au méme
degré que la caffetiére. Si lc manche et

argent comme la caffeticre & qu’il foic a
v'n certa’n degré » €e manche ne pourra pas
Etre tenu par la main fans quelle fe brile.
Si le manche eft de bois, quoique celui ci
foit au méme degré de chaleur que celui
dargent , il ne vous bréilera pas , parce
que la chaleur ne fe tranfmertra pas i
promptement du bois a4 votre main, que

e largent -3 votre main. Il asrive la
méme chofe par des corps froids, « Ainfx
» la force de la fenfation du chaud & dy
~» froid ne dépend pas en entier de la tem.
» pérature du corps qui excite en nous ces
» fenfations, ou du degré, foit de cha-
» leur, {oit de froid qu’il pofséde , mais de
» la quantité de chand ou de froid quil et
» capable ou qu'il ala faculté de nous com.
» muniquer ou de recevoir de nous dans
 un certain efpace court de tems, oa ay-

-
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> trement de l'intenfité de la communica-
» tion entre ces carps & le nbtre. Et ces
> phénomines ou effers dépendent en
» grande partie du pouvoir ou de la pro-
» priété- quont ces corps de conduire ou
» tran{mettre la chaleur ou le froid. »

Donc la fenfation de chaleur eft Pentrée
de la chaleur dans nos co:ps; la fen‘ation
du froid eft fa forrie & tout ce qui contribue
a faciliver ou 2 accélérer cette commnica-
tion. Ce paffage de la cha'e r d’un corps 3
autre, ajoiite a la violence de la fenfation
que nous éprouvons.

Ces faits prouvent que le thermomeétre
ne peut étre une mefure jufte du chaud ou
du froid qui nous affecte par le moyen
d’autres corps que le ndtre; ou autrement,
que le toucher n'eft pas un moyen jufte de
juger de leur vraie température.

o

“

w

——
—

Sur la déclinaifon de Uaiguille aimanté: ;
par M. Durivaz,

ON fait par-tout des obfervations météo-
rolcgiques, exaltes jufqua la minutie. Le
chaud, le froid, lefec, 'humide, les vents,
les tems plus ou moins clairs ou couverts,
la quantité d’eau tombée du ciel. Ces cho'es
font trés utiles, fans doute, & on doit en
efpérer de grands fruits.

VIRTU



372 Sciences & Arts.

ordinaire} il peut méme fervir A tailler ce
dernier : comme il ne contient point de'
{ubftances falines, il eft inalcérable i l'air;
enfin un quintal de la matiére de ce verre
donne beaucoup moins de déchet.

Les fubftances quientrent dans lacompo-
fition de ce verre ?'on‘t le fable, une partie
Ye feld-fpath, quatre parties , & deux parties:
de craie ou de la pierre 3 chaux de Buderf-
dorff, 1l faur calciner ces matiéres avant la-
fufion; trois parties de bafalte fur une de
feld-fpath donnent le verre noir des bou-
teilles 3 vin de Bourgogne & de Cham-
pagne.
ous ne doutons pas que la publicité de
ce procédé n’engage quelques entrepreneurs -
de verrerie a I'effayer fur les maticres deleur
pays, comme offrant économie de com-
auﬁiblc » de tems, & fur-tout la perfection
du verre.

Amélioration du Pyrométre ou Thermométre
pour mefurer les hauts degrés de chaleur.

ON. a vu dans le volume fecond de 1786,
page 351, feconde édition, le Mémoire
par lequel M. Wedgewood annonce une
efpéce de Pyromctre,, ou un moyen de me»
furer les degrés de chaleur du feu, depuis
la chaleur rouge jufqu'aux extrémes ot on
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peut les porter dans la fonte des métaux , la-

verrerie, la porcelaine, &c.

Cet hzbile Artifte a reconnu par l'ufage,
quil y a dans les moyens & procédés quiil
a publiés, des irrégularités qui en dimi-
nuent les avantages, ou peuvent faire com-
‘mettre des fautes dans les travaux ou opé-
rations auxquels on employe un feu violent,
& ou il eft important de connoitre au jufte
le degré du feu pour la réuflite des ouvrages;
il avertit de ces erreurs ou imperfe@ions de
Tinftrument, & a cherché des moyens de
le re&ifier qu'il croit avoir trouvé.

Tous les Effais que M. Wedgewood a
faits pour trouver une terre glaife qui plic
fervir 2 mefurer les hauts degrés de chaleur
par le moyen de fon. échelle, n'ont pu lui
réuflir; toutes les glaizes employées feules
& dans leur état naturel, ou fimplement
purifiées , éprouvent une trop petite dimi-
nution de volume dans le feu, ou de
trop grandes irrégularités dans cette dimi-
nution. Il a eu recours aux preparations ar-
tificielles: & comme la terre d'alun eft Iz
terre argilleufe pure 4 laquelle la glaife doit
fa propriété de diminuer dans le feu, &
quelle pofséde cette propriété a un degré
plus ou moins confidérable, fuivant la quan-
tité de la terre d'alun qui entre dans fa com-
pofition , le mélange de ces fubftances lui
a fourni une matiére quia éprouvé le degré
néceflaire de retraite ou diminution ,” & eft
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encore plus invitrefcible que la glaife feule, *
i n’a pu difpofer feulement cette compo-
fition a fe vitrifier en lui faifant éprouver
le plus grand degré de chaleur quil pit
produire, celuide 1 6o degrés; ellene laports
méme pas dans ce grand feuil'ératde por-

celaine, 3 une texture ferrée, mais il la laiffe

encore {pongieufe ; il n’y a pas & crain- =
dre qu'elle approche de trop prés de 'étae
vitrefcent, quel que foit le degré de chaleur
quon puiffe produire dans un fourneau.
Voici le procédé qu'il fuit dans la prépara-
tion de cette compofition.

La terre d'alun fe prépare en faifant dif~
foudre I'alun dans I'eau, puis on la préci-
pite en y mélant une diffolution d'alkali
fixe; on lave le précipité a plufieurs reprifes
dans de grandes quantités d'eau bouillante.
Quand !a terre eft dépofée, on enleve I'eau
qui la couvre par les robinets qui font aux
e6tés des bacquets ou vaiffeaux ; & quand
on remplit de nouvelie eau les vaifleaux
ou eft refté le dépot, on a foin de re-
muer le dépdt & de le bien méler avec
Feau. M. Wedh a obfervé quiil eft plus =
avantageux d’ employer cette terre dans fon
étar gélatineux que (%,chée , parce que dans =
eet érat elle {e marie, s’unit aifément & par-' =
faitement avec la glaife; au lien que quand
Ia terre de lalun s’eft pelotonnée en mor-
ceaux fecs, il faut beaucoup de peine pouz
les bien mgler enfemble. .
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